La Nueva Cronica

Taller de maridaje de queso y cerveza en
la Escuela de Ingenieria Agrariade la ULE

L.N.C.

La Escuela de Ingenieria Agra-
ria y Forestal (EIAF) de la Universi-
dad de Le6n (ULE) celebro este jue-
ves con gran éxito un taller de ‘Ma-
ridaje de queso y cerveza artesana’en
el que participaron 24 personas que
pudieron disfrutar de las explicacio-
nesy catas de productos que fueron
guiadas por Javier Barrera de ‘Quesos
Siete Lobas’, queseria artesana situa-
da en Ardén (Leén), y Damidn Arana

de ‘Cerveceria Vor’, elaborador de cer-
veza artesana de Gijon (Asturias). La
actividad se desarroll6 de 18:30 a 20:30
horas en las instalaciones de la EIAF,
y dio comienzo con una breve presen-
tacién en la que Javier Barrera y Da-
midn Arana explicaron el funciona-
miento de sus respectivas empresas,
y después hablaron de los procesos de
elaboracién que siguen. A continua-
cion, los participantes en el taller tu-
vieron oportunidad de asistir a una

sesion de ‘maridaje’ en la que se tra-
t6 de conjugar ambos productos para
potenciar de forma mutua las carac-
teristicas que les definen. Para ello se
realizaron cuatro pruebas enlas que,
tras una explicacién de las peculiari-
dades de cada queso y cerveza, se ex-
plicaron los motivos que permitian
un correcto maridaje, es decir que am-
bos productos se consumieran al tiem-
po, consiguiendo un resultado satis-
factorio.
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Hubo explicaciones y catas.
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