La Ingenieria Agraria demanda una modernizacién de las
ensefianzas que permita a los profesionales adaptarse al contexto
actual de sostenibilidad de las actividades en sentido econémico, L
social y ambiental, a la necesidad de produccién de alimentos
seguros y de calidad, al fomento de las actividades de I1+D+i, y a
las necesidades socioecondmicas asociadas al desarrollo rural.

Ante esto, la Escuela de Ingenieria Agraria de la Universidad
de Ledn propone el GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA.

Como parte del caracter profesional del mismo se ha apostado
por las Précticas Externas, que todo estudiante podra desarrollar
durante el Gltimo curso con el fin de dar un primer paso hacia
la vida laboral.

inCS

salidas . .
profesionales

Las salidas profesionales mas relevantes seran:

e Consultoria en Ingenieria de las industrias agrarias
y alimentarias. Redaccion de proyectos y direcciones de obra:
empresas publicas o privadas, gabinetes técnicos,
o trabajo como profesional auténomo.

e Estudios y Trabajos Profesionales relacionados
con las industrias agrarias y alimentarias:
tecnologia de los alimentos, instalaciones agrarias.

¢ Evaluacion de impacto ambiental.

Trabajo técnico-comercial para empresas de suministros
y servicios a industrias agroalimentarias. Direccién y gerencia

de toda clase de industrias agrarias y alimentarias. .
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¢ Trabajo empresarial de gestion y direccion técnica,
desarrollo de producto, investigacion y experimentacion. Unidad de Informacién y Registro
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e Eficiencia energética en los procesos industriales.
¢ Control de calidad y optimizacion de procesos.
¢ Sistemas de seguridad y proteccion del medio ambiente.

Ponemos Eurcpa a tu alcance...

Mas informacidn:

ESCUELA SUPERIOR Y TECNICA

DE INGENIERIA AGRARIA

Campus de Ponferrada

Avda. de Astorga, s/n

24400 Ponferrada

Tel.: 987 291 800 - Fax: 987 291 810
www.estia.unileon.es
eiaadm@unileon.es

“" iNGENIERIA
AGROALIMENTARIA

ESCUELA SUPERIOR Y TECNICA
DE INGENIERIA AGRARIA




competencias
que se adquieren

El grado proporcionaré a los estudiantes competencias para:

¢ Conocer y aplicar las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro
de agua y energia a los procesos productivos agricolas y ganaderos,
sobre la base de los condicionantes econémicos y ambientales
y de los factores sociales y humanos.

e La elaboracién y direccién de proyectos de ingenieria en el &mbito
de las industrias agrarias y alimentarias, y de sus instalaciones.

e Direccion y participacion en grupos de trabajo multidisciplinares,
de acuerdo con la adecuada politica de gestion de recursos humanos
y de prevencién de riesgos laborales.

¢ Redaccién y firma de estudios relacionados con el medio ambiente
agrario, las industrias agroalimentarias.

¢ Redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto
ambiental y de gestion de residuos derivados de las actividades
agroindustriales.

e Direccién y gestion de toda clase de industrias agrarias y alimentarias,
con conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos de calidad,
trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y
comercializacién de productos.

atribucionei
profesionales

El grado habilita legalmente para el ejercicio de la profesién de Ingeniero
Técnico Agricola, en el &mbito de las Industrias Agrarias y Alimentarias.
(Orden CIN 323/2009, BOE de 19 de febrero de 2009), y para el acceso
a distintos cuerpos de las administraciones publicas (Ing. Tec. Agricola,
ensefianza media y universitaria, etc.).

materias

Tipos

Formacién Basica. Rama Ingenieria y Arquitectura (45 ECTS)
Rama Ciencias (15 ECTS)

Obligatorias | 156 |

Optativas. Se incluyen las Practicas Externas, pudiendo el -
estudiante reconocer hasta los 12 créditos de la optatividad

Trabajo Fin de Grado -
TOTAL

primer curso

1€"- Semestre - Asignaturas

Caélculo

Créditos
ECTS

Biologia Vegetal y Animal

2° Semestre - Asignaturas

Algebra

Botanica Agricola

Asignaturas Anuales

Edafologia y Climatologia

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria

Quimica y Bioquimica

Técnicas de Representacion Grafica

TOTAL
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segundo curso

1" Semestre - Asignaturas

Electrotecnia y Electrificacion Agraria

Créditos
ECTS

Fundamentos de Produccion Vegetal

Hidraulica

Motores y Maquinas

Sistemas de Informacion Geografica
y Teledeteccion

TOTAL
2° Semestre - Asignaturas
Ecologia y Estudios Ambientales

Fundamentos de Produccién Animal

Resistencia de Materiales

Principios de Economia y Administracion
de Empresas Agrarias

Topografia
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TOTAL

plan de estudios

tercer curso

1€" Semestre - Asignaturas

Biotecnologia y Microbiologia General

Créditos
ECTS

Célculo de Estructuras y Construccién 6
Calor y Frio Industrial 6
Operaciones Basicas 6
Propiedades de los Alimentos 6

TOTAL 30

2° Semestre - Asignaturas

Control Microbiolégico e Higiénico en Industrias

Oferta de asignaturas optativas:

1€~ Semestre ECTS
Seguridad y Salud en Proyectos de Ingenieria 3
Practicum de Higiene y Tecnologia de los Alimentos 3
Industrias de Alimentos de Origen Animal 3
Alimentacion, Nutricién y Salud 3
TOTAL 12

} . 6
Agroalimentarias
Disefio de Industrias Agrarias y Alimentarias 6
Procesos en Industrias Alimentarias 6
Proteccion de Cultivos 6
Proyectos 6
TOTAL 30
cuarto curso
1€" Semestre - Asignaturas
Enologia y Enotécnia 45
Gestion Ambiental y de la Calidad
. . . 4,5
en Industrias Agroalimentarias
Seguridad Alimentaria 45
Valoracién y Comercializacién Agroalimentaria 4,5
Anélisis de los Alimentos 45
Automatizacion y Control de Procesos 45
Obras e Instalaciones Auxiliares
. . . 4,5
en Industrias Agroalimentarias
Tecnologia Postcosecha 45
Asignaturas Anuales
Optatividad / Practicas Externas 12
Trabajo Fin de Grado 12
TOTAL 60
2° Semestre ECTS
Viticultura y Fruticultura 3
Industrias de Alimentos de Origen 3
Marketing Agroalimentario 3

Técnicas de Andlisis Sensorial de Alimentos y Bebidas | 3

TOTAL | 12




